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OMA ALLGAUER RACLETTE, BIOLAND (WINTERSAISON)

Unser OMA Allgéuer Raclette iiberzeugt durch seine Vielfalt an Aromen und seine besonders
cremige Struktur. Aus bester Allgduer Bioland-Milch gekast, reift er mindestens 6 Wochen
und wird mit Rotkultur gepflegt, wodurch er seinen wiirzigen Geschmack erhélt. Seinen
Platz findet er — gerade in der praktischen Scheibe — im Raclette-Pfannchen und macht
auch beim Uberbacken eine gute Figur.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
57234 | OMA Allgéuer Raclette, Bioland - Theke | 1xca.2,300kg

57235 | OMA Allgauer Raclette Scheiben, Bioland - SB | 6x300g e

@ Bio-Schnittkase mit Rotkultur (Rinde verzehrbar) lieferbar ab KW 40

OMA ALLGAUER HEU-RACLETTE, BIOLAND (WINTERSAISON)

Unser OMA Allgéuer Heu-Raclette in Bioland-Qualitat bietet beste Schmelzeigenschaften
und besonders rahmigen, fein-wiirzigen Geschmack. Vorwiegend wird Raclette natiirlich
zum Schmelzen im Raclette-Pfannchen verwendet, er schmeckt Liebhabern geschmeidiger
Késeteige allerdings auch als Brotbelag und kann &hnlich einem jungen Bergkdse einge-
setzt werden.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
52973 | OMA Allgiuer Heu-Raclette, Bioland - Laib | 1xca.9,000kg
52974 | OMA Allgauer Heu-Raclette, Bioland - 1/4 Laib | 1xca.2,250kg

Bio-Schnittkase mit Rotkultur (Rinde verzehrbar) lieferbar ab KW 40 g N > @B

OMA SCHWEIZER BERG-RACLETTE, BIO SUISSE (WINTERSAISON)

Aus dem hiigeligen Appenzellerland stammt unser wunderbar wiirziger und zart schmelzen-
der OMA Schweizer Berg-Raclette. Den Rohstoff fiir den Bio-Schnittkése liefern ausschlieB-
lich Kiihe aus dem Appenzeller Berggebiet. Durch seine hervorragende Schmelzeigenschaft
eignet sich der Schweizer Berg-Raclette ausgezeichnet zum Raclettieren, Gratinieren und
Uberbacken.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
52577 | OMA Schweizer Berg-Raclette, Bio Suisse - Vierecklaib | 1xca.6,500kg

52578 | OMA Schweizer Berg-Raclette, Bio Suisse - 1/2 Laib | 1xca.3,250kg

S00p ’.n‘x; Y Bio-Schnittkdse mit Rotkultur (Rinde verzehrbar lieferbar ab KW 40
2 P () ( )

* Alle Preise ohne Gewhr - aufgrund nicht vorhersehbarer Kostenentwicklungen behalten wir uns eine Anderung der Preise vor. Sollten wir hierzu tétig werden, werden wir Sie rechtzeitig informieren.
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OMA SCHAF-RACLETTE LOU FESTAIRE, BIO (WINTERSAISON)

Der OMA Schaf-Raclette Lou Festaire ist ein Tribut an die Késer von den Hochebenen des Larz-
ac fiir ein auBergewohnliches Geschmackserlebnis. Nach 6-wdchiger Reifung im Naturkeller
entfaltet der Rotkultur-Schnittkése eine raffinierte Wiirze voller Aromen, abgerundet durch eine
leichte Schaf-Note. Mit feinem Schmelz legt er sich gerne ins Raclette-Pfannchen, kann aber
auch pur genossen werden.

OMA Art.\r. | Bezeichnung | VPE
50106 | OMA Schaf-Raclette Lou Festaire, Bio - Laib | 1xca. 4,400kg

50107 | OMA Schaf-Raclette Lou Festaire, Bio - 1/2 Laib | 1xca. 2,200kg
Bio-Schnittkdse mit Rotkultur (Rinde verzehrbar) lieferbar ab KW 40

OMA BUFALEGCIO, BIO

Eine Reise, die den Geschmack der Bio-Biiffelmilch aus Kampanien mit der lombardischen
Taleggio-Tradition verbindet — und diesen einzigartigen Weichkase mit geschmeidiger Tex-
tur und vielschichtigem Geschmack hervorbringt: wiirzig-aromatisch, fein-sauerlich und
durchzogen von einer eleganten Biiffelnote. Eine kulinarische Entdeckung, Bissen fiir Bis-
sen.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55290 | OMA Bufaleggio, Bio - Theke | 2xca.1,100kg

Bio-Weichkase mit Rotkultur ganzjahrig lieferbar

OMA PARMIGIANO REGGIANO DOP ALT, BIO

Ursprungsgeschiitzt mit dem DOP-Siegel, welches die Erzeugung, die Verarbeitung und
die Herstellung vorgibt, ist der Parmigiano Reggiano DOP das italienische Traditionspro-
dukt schlechthin. Mit einer Reifezeit von 30 Monaten ist dieser Parmigiano ,Alt‘ eine echte
Raritat und zeichnet sich durch sein einzigartiges Aroma, seinen besonders vollmundigen
Geschmack und seine fein-brockelige Struktur aus.

N‘ 1 OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
\ 54003 | OMA Parmigiano Reggiano DOP Alt, Bio - Theke | 1xca.1,600kg
Bio-Hartkése ganzjahrig lieferbar
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* Alle Preise ohne Gewhr - aufgrund nicht vorhersehbarer Kostenentwicklungen behalten wir uns eine Anderung der Preise vor. Sollten wir hierzu tétig werden, werden wir Sie rechtzeitig informieren.
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OMA TRUFFELSCHWEIN, BIOLAND (WINTERSAISON)

Triiffel ist mittlerweile der kostbarste Speisepilz der Welt. Beim OMA Triiffelschwein har-
moniert diese Kostbarkeit ganz wunderbar mit dem cremigen Allgduer Schnittkése. Mit
schwarzen Triiffelstiickchen in Olivendl veredelt und mit Rotkulturen gepflegt, wird daraus
ein wiirzig-winterlicher Saisonkése mit feiner Triiffelnote. Schweine sind iibrigens die ,,Spe-
zialisten“ in Sachen Triiffelsuche.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55235 | OMA Triiffelschwein, Bioland - Laib | 1xca.4,000kg
55236 | OMA Triiffelschwein, Bioland - 1/2 Laib | 1xca.2,000kg

Késezubereitung aus Bio-Schnittkdse mit Rotkultur und Triiffel in lieferbar ab KW 40
Olivendl

OMA ROCCOLINO AL TARTUFO, BIO (WINTERSAISON)

Die Milch fiir den italienischen OMA Roccolino al Tartufo wird von Bio-Hofen um die Késerei
in der Provinz Bergamo gesammelt. Wahrend der 3-monatigen Reifung reift der kleine ,,wil-
de” Schnittkdse mit feinem Sommertriiffel von auBen nach innen, ist daher weiB und leicht
kriimelig im Kern und cremig-weich am Rand. Die besondere Schimmelflora der braunen
Rinde kann sehr farben- und geschmacksreich sein.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55309 | OMA Roccolino al Tartufo, Bio - Laib | 5xca.0,350kg

Bio-Schnittkdse lieferbar ab KW 40

OMA BLUE TRUFFLE, BIO (WINTERSAISON)

OMA Blue Truffle ist ein cremig-schmelzender, ,l6ffelfahiger Gorgonzola DOP, verfeinert
mit schwarzem Triiffel. Der typische Blauschimmelgeschmack verschmilzt perfekt mit
dem edlen Triffelduft — ein unverwechselbarer Genuss fiir alle, die das Besondere suchen.
Klassisch Iasst er sich als Brotbelag mit kraftigen Rotwein genieBen, in einer Pastasauce
geschmolzen entfaltet er seine ganze Raffinesse.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55304 | OMA Blue Truffle, Bio - Theke | 1xca.1,500kg

Késezubereitung aus Bio-Gorgonzola DOP mit lieferbar ab KW 40
blauem Edelschimmel und mit Triiffelzubereitung

* Alle Preise ohne Gewhr - aufgrund nicht vorhersehbarer Kostenentwicklungen behalten wir uns eine Anderung der Preise vor. Sollten wir hierzu tétig werden, werden wir Sie rechtzeitig informieren.
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OMA ALLGAUER KASEFONDUE, BIOLAND

et A
Unser (iberaus beliebtes OMA Allgauer Késefondue besteht aus drei hochwertigen Allgéuer 810 »uoﬁ"ghg
Késesorten, die gehobelt, gemischt und abgefiillt werden. Die fein abgestimmte Bioland- KASEEO
Mischung ist eine exklusive OMA Komposition, die alle Kisekenner bei genussvollen Fon-
due-Abenden dahinschmelzen I&sst. Zubereitung ist Typsache: WeiBwein, Bier, Traubensaft
oder Buttermilch - tobt euch aus!

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
51005 | OMA Allgéuer Kasefondue, Bioland - SB/Theke | 6x300g e

HeiBe Ware | Bio-Reibeké&semischung lieferbar ab KW 40

K @

OMA DELICETTE, BIOLAND

Aus taglich frisch angelieferter Bioland-Milch zaubert Kasermeister Georg Bantel die
sahnig-herzhafte Weichkése-Spezialitat OMA Délicette. Der Weichkédse mit weiBem Edel-
schimmel wird nach der Pflege im Reifekeller in eine Holzspandose verpackt, in der er
spater als Ofen-Menue ausgebacken werden kann.

OMA Art.\r. | Bezeichnung | VPE
55799 | OMA Délicette, Bioland - Theke/SB | 4x300g

HeiBe Ware | Bio-Weichkése mit weiBem Edelschimmel ganzjahrig lieferbar

OMA OFEN-VALLERAY UND OFEN-TOCO, BIOLAND ] M WINTER MIT NEVEM

sc“MUCK-EﬂKETT

Festlich verpackt und mit beigelegtem Rezept bieten wir zur Winterzeit mit unseren rahmigen
Weichkésen doppelt heiBen Kasegenuss aus dem Ofen. Als milde Variante empfehlen wir den
OMA Ofen-Valleray, krftiger schmeckt der OMA Ofen-Toco mit Madagaskar-Pfeffer. Offeriert
euren Kunden ein gutes Pfund zartschmelzende Gaumenfreude fiir die festliche GenieBerrunde!

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55335 | OMA Valleray (Spandose), Bioland - Theke | 1xca.0,600kg

55450 | OMA Toco (Spandose), Bioland - Theke | 1xca.0,700kg

Bio-Weichkase mit weiBem Edelschimmel mit Rezept ab KW 47
Bio-Weichkéase mit Rotkultur und Pfeffer

* Alle Preise ohne Gewhr - aufgrund nicht vorhersehbarer Kostenentwicklungen behalten wir uns eine Anderung der Preise vor. Sollten wir hierzu tétig werden, werden wir Sie rechtzeitig informieren.
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OMA PETIT TRUFFEL, BIOLAND

Wenn von ,duftendem Gold“ die Rede ist, dann schwarmen Gourmets von einem unter-
irdisch wachsenden ,echten Schlauchpilz - uns besser bekannt als Triffel! Wir haben
unseren rahmigen Weichkdse OMA Petit Triiffel mit einem edlen Bio-Triiffeldl verfeinert. Ein
einmalig triiffelig-rahmiges Geschmackserlebnis, das seinesgleichen sucht.

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55460 | OMA Petit Triiffel (Spandose), Bioland - Theke/SB | 1xca.0,330kg

55462 | OMA Petit Triiffel (Nachfiillkarton), Bioland - Theke/SB | 2xca.0,330kg

- Kasezubereitung aus Bio-Weichkase mit weiBem ganzjéhrig lieferbar
Pl . P “™ Edelschimmel und Triiffeldl
= W Bioland SR 4

§MA EDLER WEISSER WALNUSS UND
OMA PETIT WALNUSS, BIOLAND

Feiner Weichkase mit weiBem Edelschimmel in Liaison mit edlen Walniissen. Diese Geschmacks-
komposition ist wéhrend der Weihnachtszeit nicht mehr wegzudenken. Unser OMA Edler Weisser
Walnuss macht sich daher besonders in dieser Jahreszeit gut in der Kdsetheke. Klein in der Gro-
Be und groB im Geschmack ist auch unser OMA Petit Walnuss, welcher sowohl im Bedienbereich
als auch im SB-Regal seine Fans findet - und das nicht nur zur Weihnachtszeit!

OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
55699 | OMA Edler Weisser Walnuss, Bioland - Theke | 1xca.1,000kg

55499 | OMA Petit Walnuss, Bioland - Theke/SB | 4x330g

AR

Késezubereitung aus Bio-Weichkase mit weiBem Edelschimmel ganzjéhrig lieferbar s
und mit Walntissen

§MA EDLER WEISSER PISTAZIEN-KNACKER UND
OMA WINTERCAMBERA NUSS, BIOLAND

Eine Huldigung an die stille Pracht des Winters ist nicht nur unser saisonaler, aus Bioland-Milch
hergestellter, OMA Edler Weisser Pistazien-Knacker sondern auch der SB-Saisonkdse OMA Win-

"t 2 L By terCambera Nuss. GenieBt den feinen Geschmack eines edlen Bries oder cremigen Camemberts
AMBER Syt gepaart mit feinen Niissen, die fiir winterlich-knackigen Genuss auf jeder Kaseplatte sorgen.
y ..
. OMA Art.Nr. | Bezeichnung | VPE
. 55393 | OMA Edler Weisser Pistazien-Knacker, Bioland - Theke | 2xca.1,000kg
- 52306 | OMA WinterCambera Nuss, Bioland - SB | 6x125g
e Ao A .
- Késezubereitung aus Bio-Weichkase mit weiBem Edelschimmel und lieferbar ab KW 47

Pistazienkernen

Késezubereitung aus Bio-Weichkése mit weiBem Edelschimmel,
Walniissen und Pistazien

* Alle Preise ohne Gewhr - aufgrund nicht vorhersehbarer Kostenentwicklungen behalten wir uns eine Anderung der Preise vor. Sollten wir hierzu tétig werden, werden wir Sie rechtzeitig informieren.
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professionelles Food-Pairing
zur Laden-Profilierung

Bietet diese Kombi euren Laden an.

Hier Verkostungstipps
herunterladen




